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具体例 品種 酸
アル

コール
渋味

低 弱 古 赤 淡 強 生 アセロラ 多 少～中 少～中
ストロベリー ガメ

ピノ・ノワール
ネッビオーロ 多 多 多 ピエモンテ
グルナッシュ 少 多 中 南仏

サンジョベーゼ 多 中 中 イタリア
バルベーラ 多 中 多 ピエモンテ

テンプラニーリョ 中 中 中 スペイン
シラー 中～多 多 多 ローヌ
メルロ 中 中～多 中～多 ボルドー

ブルーベリー
＋青さ

カベルネ・フラン
カベルネ・

ソーヴィニヨン
強 若 ブラックベリー

高 紫 濃 弱 干 干しプラム
熟度、抽出、熟成などによって、上下に動くことに注意

中～多 中 中～多
黒

ブルーベリー

中 中 多 ボルドー

少 多 多

ブルゴーニュ

ラズベリー

カベルネ・フラン

赤

加
熱
加
工

ロワール

ブラック・
カラント

主産地

香り
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主要赤ワイン品種のタイプ分け
意味 外観 味

多 少～中 中


