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2025年春・夏講座のご案内

■ビギナー向けカジュアルコース

■研究科コース

■特別セミナー

■レストランコース

■日本酒コース-

■チーズコース

2025
Spring - Summer

【ご注意】

2025年2月19日現在の内容となります。

最新の内容はウェブサイトをご参照ください。





第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

4/12（土）
17:00～19:00

野村貴一 ¥8,800 4/12

6/21（土）
17:00～19:00

野村貴一 ¥8,800 6/22

5/25（日）
14:00～16:00

石田陽介 ¥9,900 5/25

日曜日
16:00～18:00

楠田卓也 ¥66,000 4/27 5/18 6/8 6/29 8/17 9/21

土曜日
16:00～18:00

楠田卓也 ¥121,000 4/26 5/17 6/7 6/28 8/16 9/20

8/30（土）
15:00～17:30

紫貴あき ¥13,200 8/30

8/31（日）
14:00～16:30

紫貴あき ¥13,200 8/31

9/2（火）
19:00～21:30

紫貴あき ¥13,200 9/2

木曜日
19:00～21:00

吉田さおり ¥82,500 E 4/3 5/15 6/12 7/3 7/31 9/4

土曜日
14:30～16:30

吉川麻美 ¥92,400 E 4/26 5/17 6/21 7/19 8/9 8/30 9/6

6/28（土）
17:00～19:00

横山武信 ¥10,890 6/28

土曜日
14:00～16:00

宮本英明 ¥35,200 G 4/5 4/26 5/17 6/7

青山校

イタリアワイン
テイスティング特化講座（受講制限あり）
イタリア土着品種を比較しながら学ぶ

ブラインドテイスティングで
ペアリングを考える

一歩抜け出すテイスティング
～地域の個性を知る～

青山校

青山校

青山校

フランスで生まれた日本酒ペアリング講座
これから日本酒を学びたい方のために

たった2時間であなたも日本酒通
～日本酒入門講座 ～（6月クラス）

たった2時間であなたも日本酒通
～日本酒入門講座 ～（4月クラス）

ワインテイスティングを見直す

ワインのオフ・フレーヴァー
～より美味しく飲むためのノウハウ～

青山校

青山校

青山校

青山校
千本ノックスタイルの
完全ブラインドテイスティング講座

Back to Basic of Tasting～基礎がためは
後から出来ない　基礎こそ王道！
ティスティング力強化講座（火曜日クラス）

Back to Basic of Tasting～基礎がためは
後から出来ない　基礎こそ王道！
ティスティング力強化講座（日曜日クラス）

Back to Basic of Tasting～基礎がためは
後から出来ない　基礎こそ王道！
ティスティング力強化講座（土曜日クラス）

青山校

青山校

青山校

青山校

日程 ウェブサイト
QRコード

ビギナー向けカジュアルコース

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

研究科コース

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15974

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15974

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15975

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15976

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15977

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15979

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15980

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15981

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15982

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15978
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15974
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15974
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15975
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15976
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15977
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15979
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15980
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15981
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15982


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

土曜日
14:00～16:00

宮本英明 ¥35,200 G 7/5 7/26 8/16 9/6

日曜日
14:00～16:00

宮本英明 ¥39,600 F 4/6 4/27 5/18 6/8

日曜日
14:00～16:00

宮本英明 ¥39,600 F 7/6 7/27 8/17 9/7

月曜日
19:00～21:00

宮本英明 ¥35,200 G 8/25 9/8 9/22 10/6

月曜日
19:00～21:00

宮本英明 ¥52,800 G 6/16 6/30 7/14 7/28 8/18 9/1

土曜日
14:00～16:00

伊田明弘 ¥110,000 B 4/5 5/10 6/7 7/5 8/23 9/13

9/6（土）
16:00～18:00

伊田明弘 ¥22,000 9/6

5/20（火）
14:30～16:30

森本知佐子
&伊田明弘

¥22,000 5/20

5/20（火）
19:00～21:00

森本知佐子
&伊田明弘

¥22,000 5/20

青山校
4/19（土）
14:30～16:30

伊田明弘 ¥24,200 4/19

4/19（土）
14:00～16:00

宮本英明 ¥6,600 4/19

9/7（日）
14:00～16:00

石田陽介 ¥9,900 9/7

6/15（日）
14:00～16:00

石田陽介 ¥8,800 6/15

ソムリエ・ワインエキスパートスキルアップ
知識・テイスティング能力バージョンアップ

シャンパン＆キャビアを徹底追及する
究極のペアリングを求めて

チョコレート　X　ワイン
ペアリング 1dayセミナー
テロワールがつなぐチョコレートとワイン

飲んで食べて！日本全国グルメペアリング！
～ご当地グルメ×久保田～

フランスで生まれた日本酒ペアリング講座

青山校
ノンアルコールカクテルの基礎と応用を学ぶ
地域や季節をドリンクを通して表現する

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

ドイツワインケナー・上級ケナー試験対策
～難化した筆記もテイスティングも～

同一品種で地域の個性を
ブラインドテイスティング！Part2
～地域の個性を感じよう～

同一品種で地域の個性を
ブラインドテイスティング！Part1
～地域の個性を感じよう～

類似品種のテイスティング
～品種の正しい個性を知る～

青山校

青山校

チーズプロと中国茶エキスパートによる
究極ペアリング　チーズ＆中国茶・ワイン・
コーヒーを楽しむ（火夜クラス）

チーズプロと中国茶エキスパートによる
究極ペアリング　チーズ＆中国茶・ワイン・
コーヒーを楽しむ（火昼クラス）

青山校

シェリーを知り尽くす！シェリー試験対策
～目指せベネンシアドール・アンバサダー～

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15991

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15992

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15993

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15994

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15987

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15988

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15989

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15990

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15990

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15985

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15986

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15983

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15984

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15991
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15992
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15993
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15994
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15987
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15988
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15989
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15990
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15990
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15985
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15986
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15983
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15984


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

7/19（土）
17:00～19:00

伊田明弘 ¥27,500 7/19

金曜日
19:00～21:00

奥山久美子 ¥74,800 B 4/11 5/9 6/13 7/11

4/14（月）
19:00～21:00

日向理元 ¥14,300 4/14

6/19（木）
19:00～21:00

日向理元 ¥14,300 6/19

日曜日
14:00～16:00

山田貢 ¥154,880 4/13 4/27 5/18 6/1 6/29 7/20
8/10
10-

8/1
0

13-
8/24 10/12 11/9

土曜日
15:30～17:30

竹内三幸 ¥25,300 E 6/21 7/19

日曜日
14:30～16:30

伊田明弘 ¥49,500 C 6/22 7/27 8/31

木曜日
14:00～16:00

大滝恭子 ¥35,200 G 4/24 5/29 6/26 7/31

9/25（水）
14:00～16:00

大滝恭子 ¥11,000 9/25

5/21（水）
19:00～21:00

岩瀬大二
&田向俊

¥13,200 5/21

6/11（水）
19:00～21:00

岩瀬大二
&牧野修治

¥13,200 6/11

4/16（水）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 4/16

6/18（水）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 6/18

風土と人で知る日本ワイン２
福島・吾妻山麓醸造所編

風土と人で知る日本ワイン1
氷見・SAYS FARM編

日本ワインの今を知る

食べて楽しむ日本ワイン
マリアージュのコツ

歴史で巡るフランス銘醸地～ボルドー Part ２
ーロスチャイルドとボルドー

歴史で巡るフランス銘醸地～ボルドー Part 1
ーボルドーの成り立ちと発展ー

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

レストラン

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

日本・世界で活躍する女性醸造家、
栽培家が造るワインを知る
～経験、挑戦、ワインの未来と女性の役割

東京近郊でワイン造り体験Ⅵ
～自分のワインを作ってみよう～

ワイン用ブドウの苗木
品種・クローン/台木（6月クラス）

ナチュールとビオディナミは何が違うのか
徹底比較を通じて学ぶ自然派ワインの味わい

究極のワイングラスを探せ！
限られた予算で最大の効果を得るには

ワイン用ブドウの苗木
品種・クローン/台木（4月クラス）

ワインとチーズのマリアージュ

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16005

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16006

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16007

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16008

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16000

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16001

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16002

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16003

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16004

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15999

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15999

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15995

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15996

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16005
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16006
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16007
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16008
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16000
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16001
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16002
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16003
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16004
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15995
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/15996


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

5/28（水）
19:00～21:00

佐久間啓子 ¥13,200 5/28

土曜日
16:00～18:30

楠田卓也 ¥132,000
ブルゴー

ニュ
全体像を掴

む

5/10 5/31 6/21 7/12 9/6 9/27

金曜日
18:30～20:30

内池直人 ¥86,350 D 4/18 5/16 6/20 7/25 8/29 9/19

土曜日
18:00～20:00

吉田さおり ¥119,900 B 4/19 5/24 6/28 7/26 8/23 9/27

土曜日
16:00～18:00

若山程映 ¥99,000 C 4/26 5/24 6/28 7/26 8/23 9/27

8/6（水）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 8/6

木曜日
15:00～16:30

吉田さおり ¥119,900 B 4/17 5/29 6/19 7/17 8/21 9/18

金曜日
19:00～20:30

吉田さおり ¥119,900 B 4/4 5/16 6/13 7/4 8/8 9/5

金曜日
19:00～21:00

吉田さおり ¥99,000 C 4/18 5/30 6/20 7/18 8/22 9/19

金曜日
19:00～21:00

山本一人 ¥110,000 C 4/25 5/23 6/20 7/25 8/22 9/19

6/2（月）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 6/2

7/7（月）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 7/7

9/1（月）
19:00～21:00

蜂須賀紀子 ¥8,250 9/1

シャンパーニュの何が知りたい？？？
もっとあれこれ！　えっ・・・そこ？？？

Vive la Bourgogne！クリマの魅力
を紐解く-コート・ド・ニュイ-

青山校

青山校

青山校

青山校

ブルゴーニュ　全体像を掴む

憧れのブルゴーニュの知識を
全て取得し堪能する講座

ブルゴーニュ格付けチェック
あなたの味覚は格付けを評価できるか？

青山校
歴史で巡る食とワイン～キリスト教とワイン
ーワインはなぜキリスト教と結びついたかー

青山校

青山校

歴史で巡る食とワイン
～ギリシャ・ローマの食とワイン
ー文化としてのワインー

歴史で巡る食とワイン
～ワインの誕生と古代文明
ーワインはなぜ特別な飲み物となったのかー

ボルドー ～ サン・セバスチャンへの旅
ワイン＆チーズ＆タパス１品

青山校

青山校

青山校

憧れのシャンパーニュの知識を
全て取得し堪能する講座

「シャンパーニュを極める」講座
（金夜クラス）

「シャンパーニュを極める」講座
（木昼クラス）

歴史で巡るフランス銘醸地
～ブルゴーニュ Part １
ーブルゴーニュの成り立ちと発展ー

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16019

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16020

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16021

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16014

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16015

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16015

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16016

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16018

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16010

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16011

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16012

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16013

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16009

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16019
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16020
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16021
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16014
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16015
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16015
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16016
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16018
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16010
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16011
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16012
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16013
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16009


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

8/23（土）
14:30～16:30

紫貴あき ¥11,000 8/23

金曜日
19:00～20:30

市橋孝浩 ¥88,000 C 4/25 5/30 7/4 8/8 9/26

月曜日
19:00～21:00

市橋孝浩 ¥86,900 C 4/28 5/19 6/16 7/14 8/25

月曜日
15:00～17:00

吉川麻美 ¥79,200 E 4/14 5/12 6/23 7/7 8/4 9/8

月曜日
19:00～21:00

吉川麻美 ¥79,200 E 4/14 5/12 6/23 7/7 8/4 9/8

水曜日
19:00～21:00

吉川麻美 ¥71,500 D 4/16 5/28 7/9 8/6 9/3

土曜日
14:00～16:00

吉川麻美 ¥89,760 D 4/19 5/10 5/31 6/28 7/12 7/26

水曜日
19:00～21:00

吉川麻美 ¥89,760 D 4/23 5/14 7/2 7/23 8/27 9/10

6/9（月）
19:00～21:00

森本知佐子
&アルフォン
ソ・
マルティン

¥10,890 6/9

土曜日
16:00～18:00

森本知佐子 ¥48,400 D 6/7 7/5 9/6

土曜日
16:00～18:00

森本知佐子 ¥61,600 B 5/31 6/21 7/19

木曜日
19:00～21:00

山野高弘 ¥121,000 4/24 5/29 6/19 7/24 8/28 9/25

4/23（水）
19:00～21:00

川島祐子 ¥13,200 4/23とことんドイツ！Ⅱ「ドイツビール＆
ドイツソーセージ＆ドイツパンを満喫しよう」
【ドイツビールの日の特別講座】

SPAIN FOOD NATION SUMMIT
Academie du Vin
スペインワインと食を世界に広げる為に

州ごとに見るイタリアワイン第４期
全21回かけてイタリアを学ぶ最終期、南部

州ごとに見るイタリアワイン第２期
イタリア北部

フランチャコルタと世界の瓶内二次発酵ワイン
フランチャコルタの魅力を比較しながら学ぶ

ドイツワイン王子のドイツワイン最高！
ワインをもっと楽しもう！

シェリー入門
～体感しよう　シェリー飲み尽くし講座
～生ハムとの饗宴　後編

楽しむスペインワイン
旅してみようイベリア半島のワイン
スペイン対ポルトガル　食文化とともに

イタリアの有名格付けを飲んで学ぶ
品種から見るイタリアワイン応用編

イタリアに行ってきました！２
現地の実際の情報で美味しく楽しく学ぶ

"注目"というキーワードで見るイタリア

時代を変えたイタリアワイン

青山校

青山校

青山校

青山校
地中海の宝石を楽しむ　シチリア島と
サルデーニャ島の“島ワイン”の飲み比べ

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16034

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16029

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16030

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16031

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16032

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16033

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16024

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16025

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16026

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16027

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16028

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16022

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16023

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16034
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16029
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16030
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16031
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16032
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16033
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16024
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16025
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16026
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16027
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16028
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16022
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16023


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

木曜日
19:00～21:00

川島祐子 ¥33,000 C 6/5 7/31

水曜日
19:00～21:00

アンディ松原 ¥79,200 E 4/23 5/28 6/25 7/23 8/20 9/17

土曜日
11:00～13:00

アンディ松原 ¥42,900 D 6/28 7/12 7/26

火曜日
19:00～21:00

後藤芳輝 ¥36,300 E 5/13 6/10 7/8

6/21（土）
14:30～16:30

伊田明弘 ¥22,000 6/21

月曜日
19:00～21:00

徳田ゆこ ¥39,600 E 4/28 6/9 7/21
青山校

ドイツワイン深淵シリーズⅣ
「魅惑のドイツワイン紀行～新旧対決！！」

品種別に見るカリフォルニアのテロワール

中国ワインの魅力に迫る
世界が注目！中国の偉大なワインとは

分かった気になるカリフォルニアワイン
とりあえず●●飲んでみよう

ニューヨークワインの未来図
冷涼産地の挑戦と進化

青山校

銀座校

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16095

日本のブテックワイナリーを探る

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16035

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16036

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16037

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16039

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16038

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16095
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16035
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16036
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16037
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16040


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

4/5（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥127,600 4/5

4/19（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥106,700 4/19

5/10（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥86,900 5/10

5/24（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥39,600 5/24

6/7（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥49,500 6/7

7/5（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥102,300 7/5

7/19（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥40,150 7/19

8/23（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥37,400 8/23

9/6（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥29,700 9/6

9/20（土）
16:00～18:00

堀賢一 ¥18,700 9/20

4/25（金）
19:00～21:00

藤巻暁 ¥27,500 4/25 5/23 6/27 7/25 8/29 9/26

5/24（土）
16:00～18:00

伊田明弘 ¥132,000 5/24

4/12（土）
15:00～17:00

川島祐子
&出口彰

¥33,000 4/12

Encepage／アンセパージュ
第1回　アタランギ
※お申込み受付は第1回のみ

イタリアの精髄　Super Tuscan 1990

ブルゴーニュの精髄4 Les Saint Georges 1999

モーゼルの精髄 Mosel Auslese 1990

特別講座【生キャビアを五感で味わう】
～黒いダイヤモンドの神秘～

シャンパン＆キャビアの最高峰を極める
トップシャンパンと最高級キャビアの共演

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

シャンパーニュの精髄　Cru X

ブルゴーニュの精髄3
Domaine des Comtes Lafon 1999

スペインの精髄

カリフォルニアの精髄　追悼 Warren Winiarski

ブルゴーニュの精髄2
Chambertin & Clos de Bèze 1995

ボルドーの精髄　Bordeaux Classics 1995

ブルゴーニュの精髄1　Côte d’Or Rouge 1990

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16049

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16085

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16050

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16051

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16044

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16045

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16046

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16047

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16048

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16040

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16041

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16042

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16043

特別セミナー

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16049
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16085
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16050
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16051
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16044
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16045
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16046
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16047
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16048
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16040
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16041
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16042
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16043


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

4/19（土）
14:00～16:00

川島祐子
&山本広哉

¥60,500 4/19

4/12（土）
18:00～19:30

吉田さおり ¥88,000 4/12

5/10（土）
18:00～19:30

吉田さおり ¥110,000 5/10

8/30（土）
15:00～17:00

吉田さおり ¥8,800 8/30第23回アカデミー・デュ・ヴァン杯
ブラインドテイスティング大会

2005年ヴィンテージのラモネ×ソゼ×
ヴォギュエの究極の白ワイン講座

垂涎のジャックセロス＋
エグリ・ウーリエ・ミレジメ2000年講座

リースリングの帝王 ヴァイングート・ケラー
～G-MAX & GG 2022 テイスティング～

青山校

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16052

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16053

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16054

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16055

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16052
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16053
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16054
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16055


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

8/22（金）
19:00～22:00

紫貴あき ¥33,000 8/22

9/18（木）
19:00～21:00

紫貴あき ¥33,000 9/18

6/6（金）
19:00～22:00

紫貴あき ¥26,400 6/6

4/20（日）
12:00～14:00

若原美紀 ¥28,600 4/20

水曜日
12:30～14:30

小久保隆彦
&竹本聡子

¥79,200 4/9 5/7 6/4 7/9 8/20 9/10

5/17（土）
12:00～15:00

森本知佐子 ¥39,600 5/17

4/19（土）
17:00～20:00

森本知佐子 ¥36,850 4/19

8/30（土）
19:00～21:00

伊田明弘 ¥33,000 8/30

9/7（日）
12:00～15:00

佐久間啓子 ¥28,600 9/7

レストラン

レストラン

レストラン

定点観測Beaune Perrieres/de Montille
7ヴィンテージ×10年間
@Casiita

レストランコース

ルイナールと巡る四季の彩り ～夏～
@いづもや神田本店

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16056

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16057

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16063

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16065

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16058

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16059

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16060

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16061

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16062

アフリカ料理と
ワインペアリング 1dayセミナー
知られざる美食の地、アフリカを探求する

らい亭で楽しむ筍堀りと三崎マグロと
スペイン＆ポルトガルワイン

レストラン

レストラン

レストラン

レストラン

レストラン

レストラン

emanで楽しむベガシシリア家のワイン
MACAN ALION PINTIA VAlBUENA
スペインの至宝ベガシシリア家のワイン

レストランで習う☆
今夜作れるイタリアンレシピと
ワンランクアップのマリアージュ！

イタリア料理とワインのアッビナメント体験
四谷の超隠れ家レストランでイタリアを満喫

鰻 × ニッチなイタリアワインの
魅惑のペアリング
@鰻の名店「いづもや　神田本店」にて

古都鎌倉・由比ヶ浜に新オープンの大人気
チーズ料理店「スブリデオ」でチーズ料理と
ワインを楽しもう！ ～秋の食材とともに　～

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16056
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16057
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16063
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16065
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16058
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16059
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16060
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16061
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16062


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

木曜日
19:00～21:00

おおくぼかずよ ¥121,000 4/24 5/22 6/19 7/17 8/28 9/18

5/21（水）
19:00～21:00

小森真幸 ¥9,350 5/21

7/6（日）
14:00～16:00

石田陽介 ¥11,000 7/6

木曜日
19:00～21:00

佐久間啓子 ¥62,700 F 4/17 5/22 6/26 7/24 8/28 9/11

土曜日
11:00～13:00

清水啓介 ¥62,700 F 4/19 5/24 6/28 7/26 8/30 9/13

水曜日
19:00～20:30

佐久間啓子 ¥34,100 F 5/14 7/2 8/6

6/25（水）
19:00～20:30

佐久間啓子 ¥9,900 6/25

5/21（水）
19:00～21:00

佐久間啓子 ¥15,400 5/21

4/6（日）
13:00～15:00

並里直哉
&佐久間啓子

¥16,500 4/6

5/5（木）
19:00～21:00

加藤真美
＆大塚広行

¥13,200 5/15

金曜日
19:00～21:00

加藤真美 ¥22,000 F 4/11 4/25

金曜日
19:00～21:00

加藤真美 ¥22,000 F 6/13 6/27

7/18（金）
19:00～21:00

橋口由美 ¥10,450 7/18

Formaggio Italiano
イタリアチーズマップと共にイタリア周遊

Fromage Français
フランスチーズマップと共にフランス周遊

MADE  in TOKYO
”本郷のチーズ工房オヒアス”さんをお迎えして

日本酒エース並里講師と
チーズプロ佐久間講師によるスペシャルコラボ講座
日本酒とチーズのマリアージュ

王道マリアージュ
白カビタイプのチーズとワイン

チーズStepⅠ
～リニューアル版 チーズの基礎～
（木夜クラス）

シェーヴルチーズ嫌いが
シェーヴルチーズ好きになる講座
春はシェーヴルチーズの旬です！

チーズとはちみつ　総集編その1
ワインももちろん飲みましょう！

Petit BonFro フランス編　3回講座
フランス産地別チーズワインテイスティング

チーズStepⅠ
～リニューアル版 チーズの基礎～
（土朝クラス）

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16077

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16067

日本酒コース

青山校
おっさんずペアリング体験講座
おつまみと日本酒の組合せから相性を新発見

青山校 【SSI認定】日本酒唎酒師呼称資格対策講座

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16072

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16073

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16074

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16075

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16076

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16068

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16069

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16069

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16070

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16071

チーズコース

青山校

青山校

青山校

青山校

青山校 イノベーティブなSakeの世界を味わう！

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16115

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16077
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16067
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16072
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16073
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16074
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16075
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16076
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16068
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16069
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16069
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16070
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16071
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16115


第1回 第2回 第3回 第4回 第5回 第6回 第7回 第8回 第9回 第10回第11回

日程 ウェブサイト
QRコード

開催場所 講座名
曜日曜日
／時間

担当講師
受講料

（税込）

振替
カテゴ
リー

9/19（金）
19:00～21:00

橋口由美 ¥10,450 9/19

5/23（金）
19:00～21:00

橋口由美 ¥10,450 5/23

5/17（土）
13:00～15:00

清水啓介 ¥12,100 5/17
チーズマンと探るチーズとパンと日本酒と。

王道マリアージュ
山羊乳製のチーズとワイン

王道マリアージュ
ウォッシュタイプのチーズとワイン

青山校

青山校

青山校

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16078

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16079

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16080

https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16078
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16079
https://www.adv.gr.jp/curricula/detail/16080
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