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2021年度「J.S.A.ソムリエ・エクセレンス／ワインエキスパート・エクセレンス受験対策講座」のご案内

ソムリエ・エクセレンス
ワインエキスパート・エクセレンス

受験対策講座【ライブ配信】

1回150分

全12回

受講生の
高い

合格率

オンライン
学習で強力
サポート

難関試験に合格するため、万全のサポート体制

2021年度の資格試験合格をコミットする

■ 本講座受講生の高い合格率

昨年の「エクセレンス」資格試験（筆記）で、約50%の高い合格率
を実現しました。その要因は、試験内容を分析し、エクセレンス試

験に精通した講師と本対策講座の独特のカリキュラムにあります。

■ 重要ポイントを網羅したオリジナル資料

• 過去の出題傾向をもとに教本内容のポイントを徹底的に理解する

• また J.S.A.のフォローアップセミナーや、 J.S.A. の機関誌の内容

なども網羅したオリジナル資料で重要ポイントを理解していく

• 後半は「予想問題千本ノック&重要ポイント解説」で、ご自身の

弱点の発見・克服、記憶の定着を図っていく

以上の内容で、最も効率的に合格が目指せるプログラムとしていま

す。

■ ポイントを知り尽くした講師陣が、きめ細かくフォロー

本講座を担当するのは、「J.S.A.ブラインドテイスティングコンテス
ト」優勝者などの経歴・実力をもつ講師陣。キメ細かいフォローアッ

プを通じて皆さまを合格へと導きます。

■ 合格に直結する丁寧なテイスティング指導

テイスティングは用語の羅列ではない分析的なコメントの方法を特訓

していきます。合格後も活かせるような独自の教育メソッドで的確に

指導していきます。

■ エクセレンス講座も、オンラインアカデミー使用可

一般呼称レベルからエクセレンスに近いレベルまでの基礎固めに最適
です。練習問題はカテゴリ別、難易度別で設定でき、苦手分野に絞っ

て学習することもできるので、復習用のサービスとしてスキマ時間に

いつでも活用いただけます。

アカデミー・デュ・ヴァンの受験対策講座は、ここが違う！

2021年4月スタート

一般社団法人日本ソムリエ協会の呼称資格

「ソムリエ・エクセレンス」「エキスパート・エクセレン

ス」は、「ソムリエ」、「ワインエキスパート」の上位資格

となる認定試験です。

一般呼称で問われる基本問題はほとんど出題されず、近年に

おける筆記試験の回答は全て記述式で、ほとんどが原語記述

を求められており、各コンクールの水準に近い傾向にありま

す。

試験内容は、教本以外からの出題も多く、その難易度は年々

高くなっています。

本講座では、理解・暗記のツボを効果的に伝える講義と、理

論習熟と分析コメント重視の訓練によって飛躍的に試飲能力

を高めるブラインド・テイスティングから成り、最大限の学

習効果があがるように設計されています。

試験内容

筆記試験：教本を中心とした（記載事項に限らない）、シェフソム

リエ、チーフ（販売、バイヤーなど）、教育、啓蒙に携わるプロ
フェッショナルおよび上位エキスパートに求められる基礎知識およ

び周辺知識について

テイスティング

≪三次試験≫

ソムリエ・エクセレンス

• サービス：シェフソムリエ業務、プレゼンテーション、接客
• 口頭試問：基礎知識（教本記載事項に限らない）、販売、接客、
プレゼンテーション

ワインエキスパート・エクセレンス
• 論述試験：ワインおよび産地に対する理解力、伝達能力について

≪二次試験≫

≪一次試験≫
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2021年度J.S.A.ソムリエ・エクセレンス／ワインエキスパート・エクセレンス
受験対策講座【ライブ配信（Zoom）】

受講期間 全12回

登録料 新規 5,500円(税込) 更新 2,200円(税込)

受講料 107,800円 ※提携ローンによる分割払いも可能です。ご希望の方はお申し出ください。

お支払い方法 クレジットカード、銀行振込

振替制度 あり

会場
ライブ配信 ※教室クラスへの振り替えはできません。

ライブ配信へご参加できない場合は、録画配信致します。

クラス名 講座時間 担当講師 定員

日曜日（昼） 11:00～13:30 大友順一 25名

■クラス

■日程・カリキュラム

時間帯／回 日程 テーマ

第1回 4/11 試験概要と対策、学習方法、ワイン概論、テイスティング

第2回 4/25 フランス、酒類飲料概論、日本酒・焼酎

第3回 5/9 イタリア、ドイツ、オーストリア、ルクセンブルク、スイス

第4回 5/23 スペイン、ポルトガル、ギリシャ、英国、日本、東欧など

第5回 6/6 アメリカ、カナダ、チリ、アルゼンチン

第6回 6/20 オーストラリア、ニュージーランド、南アフリカ、輸入・保管・販売、チーズ

第7回 7/4 フォローアップセミナー分析（旧世界）

第8回 7/18 フォローアップセミナー分析（新世界）

第9回 8/1 予想問題千本ノック＆重要ポイント解説

第10回 8/22 予想問題千本ノック＆重要ポイント解説

第11回 9/5 予想問題千本ノック＆重要ポイント解説

第12回 9/19 予想問題千本ノック＆重要ポイント解説

※日程が変更となる場合もありますので、ウェブサイトで必ず最新の情報をご確認下さい。 2021.1.27作成

■テイスティングアイテム発送日程

日程 曜日 対象回

4/7 水 第1回、第2回

5/5 水 第3回、第4回

6/2 水 第5回、第6回

6/30 水 第7回、第8回

7/28 水 第9回、第10回

9/1 水 第11回、第12回

※テイスティングワインは、2回分をまとめて一度
にお届致します。初回は、4月7日（水）に第1回、
第2回のテイスティングワインを出荷致します。
※授業で使用するまで、未開封のまま必ず冷蔵庫で
保管ください。


